NOTISER

POJO FISKEOMRADE
REKOMMENDERAR
UTTERSKYDDAD KATSA

Pojo fiskeomrade gav vid sin ars-
stimma en rekommendation om
att fiskarna ska forse sina katsor
med utterskydd.

Rekommendationen fick sin
boérjan i att kommunens miljosek-
reterare tog kontakt. Tvd uttrar
hade drunknat i katsor i Pojo-
viken. Om man forser katsan med
tva jarnstinger som trids igenom
katsans nit sa att katsans 6pp-
ning inte blir bredare an 95mm,
kommer inte uttern &t att simma
in i katsan. Som stddjarn kan
man t.ex. anvinda 10mm kamstal.
Atgirden paverkar inte katsans
fiskeegenskaper.

Uttern ar fridlyst
och man raknar med
att det finns mellan
3000-5000 individer
i Finland. P4 1800-ta-
let var det jakten som
holl pa att ta kal pa
bestandet, men fr.o.m
1950-talet 4r det bl.a.
miljogifter och vat-
tenbyggandet som har
tirt pa stammen.
Uttern ar huvud-
sakligen nattaktiv. Den
ar en skicklig simmare och kan
dyka upp till 5 minuter. Vanligt-
vis dr den dock inte under vatten

mer ian 30 sekunder. Fédan bestar

huvudsakligen av fisk men uttern
ater ocksa sjofagelungar, sma
diggdjur, groddjur och kriaftdjur.

YRKESFISKETS FANGST | HAVET
NAGOT MINDRE AR 2008

Yrkesfiskarnas fangst i havsomrad-
et uppgick enligt preliminira be-
rakningar till ca 112 miljoner kg ar
2008. Fangsten var sex miljoner
kg mindre an aret fére, men trots
det en av de storsta genom tider-
na.

Enligt prelimina-

Majoriteten av alla yrkesfiskare
fiskade med nit eller ryssja i kust-
omradet. De viktigaste arterna

i kustfisket var sik, lax, gos och
abborre. Jamfért med ar 2007
Okade sikfangsten (0,7 milj. kg)
nagot, medan abborrfangsten (0,9
milj. kg) var

ra berédkningar
fiskades det i fjol
83 miljoner kg
stromming. Av
vassbuk, den till
mangden nist
viktigaste art-
en, fiskades det
24 miljoner kg.
Stréommings-
fangsten minskade med hela fem
miljoner kilo frdn ar 2007, medan
fangsten av vassbuk holls kons-
tant. Torsk fiskades i samma
utstrackning som aret fore, 0,8
miljoner kg. Tillsammans téckte
niamnda arter, som huvudsakligen
fiskas med tral i 6ppet hav, 96 %
av totalfangsten fér samtliga arter.

oforandrad.
Fiangsten

av gos (0.3
milj. kg)
respektive
lax (0,3 milj.
kg) minska-
de.

Fangs-
terna fran
kustfisket nyttjades i huvudsak
som minniskoféda. Hogsjofiskets
strémmings- och vassbuksfangster
anvandes till storsta delen som
foder.

Uppgifterna grundar sig pa Vilt-
och fiskeriforskningsinstitutets
prelimindra berédkningar av yrkes-
fiskets fangster i havsomradet.

uossjelsnoy oide] :pjig

TORSKEN AR TILLBAKA

Efter tjugo ars uppehall far
yrkesfiskarna igen torsk i Bot-
tenviken. Torsken har linge
varit forsvunnen pa grund av
den laga salthalten, men i och
med inflode av saltare vatten
har torsken igen aterfunnit
sig.

Torsken finns redan att
kopa i fiskaffarerna. - Manga
kunder ar nog forvanade over
att det finns finsk torsk till
salu. Vi far den fran Kasko dar
tralare hamtar in den till ham-
nen, sager fiskhandlare Reijo
Ruotsala i Vasa.

Det ar via de danska sun-
den som det salta Atlantvatt-
net natt Ostersjon. Det forra
saltinflédet kom ar 2003.

Normalt behéver torsken
saltare och syrerikare vatten
in vad som finns i Ostersjon.
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SYRESATTNING AV
HAVSBOTTEN TESTAS |
VASTRA FINSKA VIKEN

Ett trearigt samnordiskt pro-
jekt ska underséka om pump-
ning av syrerikt vatten fran
ytskiktet till det bottennara
skiktet kunde forbattra till-
standet i de kustvatten som
lider av syrebrist. | syrefria
forhdllanden 16sgors i synner-
het fosfor fran havsbottnen.

| Finland kommer en syre-
pump att installeras pa San-
dofjarden i Ekenis. | Sverige
testas syresattning av en havs-
vik 10 km fran Stockholm.

Efter experiment och labo-
ratorieundersoékningar gors
modellstudier som torde ge
svar pa om syresattning kan
bli en betydande metod att
varda Ostersjon ocksa i stor-
re skala och hur kostnadsef-
fektivt metoden skulle vara.

Pumpanliggningarna kom-
mer att monteras i Sandofjar-
dens djupa del i juni. Uppfolj-
ningen av tillstdndet i vattnet
och bottnen sker genom savil
automatiska métningar som
traditionell provtagning och
laboratorieanalyser.

www.miljo.fi
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FORVARA LIVSMEDLEN RATT -
LUKTA OCH SMAKA!

Kampanjen Frascht och farskt —
forpackningspaskrifterna i blick-
punkten fortsiatter med temat
datummarkningar.

Bist fore-dateringen finns pa
manga slags produkter sasom
brod, torra produkter, konserver,
djupfrysta produkter, pastériserad
mjolk och
surmjolks-
produkter,
ost och dgg.

Bast fore-
datum hand-
lar mera
om kvalite-
ten @n om
sakerheten.
Produkten
blir sménin-
gom gam-
mal efter
datumet;
smaken for-
samras och
konsistensen
forandras. Det I6nar sig inte att
kasta bort produkten férran man
har sett pa den och kontrollerat
lukt och smak for att avgéra om
det gér att anvianda den. For det
mesta kan den anvindas.

Bist fore-datum betyder inte
sista forsiljningsdag utan affa-
ren far silja produkten om den
ar i skick. Ansvaret for produk-
tens kvalitet vilar da pa affaren.
Begreppet sista forsiljningsdag
finns inte med i var lagstiftning om
forpackningspaskrifter, utan det
finns bara tva slags datummark-
ningar — antingen bést fore eller
sista anvdandningsdag.

Sista anvandningsdag maste
anges pa livsmedel som mycket
snabbt blir skimda, t.ex. farskost,
farskt kott, malet kott och andra
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otillredda kottprodukter, farsk
fisk, rom och skaldjur, farsksaltad,
rokt och halstrad fisk.

Som namnet anger ar sista an-
vandningsdag den dag da livsmed-
let senast ska anvdndas. | mot-
sats till bast fore-datum har sista
anviandningsdag att géra med
livsmedlets
sdkerhet.

Om det
finns férva-
ringsanvis-
ningar pa
produkt-
forpack-
ningen ar
det skal att
folja dem
ocksa hem-
ma i kyl-
skapet.
Kallrokt
forell ska
laggas i
den kallas-
te delen av kylskdpet; bréd [6nar
det sig diremot inte att férvara
i kylskapet. Produkter som har
sista anvandningsdag har en for-
varingsanvisning, eftersom det ar
viktigt att folja den for att produk-
ten ska sta sig dnda till sista an-
vandningsdag. Produkter med bast
fore-markning har sillan nagon
forvaringsanvisning, eftersom de i
allmanhet inte behéver kylforva-
ring. Men det finns undantag, till
exempel mj6lk- och surmjolkspro-
dukter, som har bist fére-datum
och som ska forvaras kallt. En
del av de produkter som har bast
fore-datum har en anvisning om
kall férvaring efter att forpacknin-
gen oppnats.
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